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ENTRADAS FRIAS

Ensalada de Bogavante
Fapaya, Vinagreta de Caviar

34

Ensalada Kale

Frutos Secos y Queso Fresco de Cabra
con Salsa de Cacahuetes

18

Tartar de Atiin Rojo
Guacamole y Ajoblanco de Coco

26

Ceviche de Langostinos
Fruta de la Pasion y Granada

20

Ensalada de Cangrejo Crujiente
Mango y Wakame

22

Caviar Royal de Osetra, 50g.
Blinis y Crema Agria

129

Carpaccio de Wagyu
Trufa y Parmesano

26

Terrina de Foie-Gras
Cerezas y Brioche de Jengibre

32

ENTRADAS CALIENTES

Sopa de Pescado de Rocay Marisco
Hebras de Azafran

16

Tagliatelle Negro
Carabineros y Ajetes al Ajillo

21

Foie-Gras Caliente de Pato
Pan y Tomate al Aceite Virgen

28

Laminas de Jamén Ibérico y Wagyu
Yema de Huevo y Puré de Patata Trufado

20

Risotto de Espdrragos y Langostinos
Pesto Genovés

19

Ensalada Templada

Alcachofas a la Brasa, Langostinos y Setas

25



PLATOS PRINCIPALES

Fondue Suiza
Sewas, Patatas y Alcaparrones

25 p/p - min. 2 personas

Pata de Pulpo a la Brasa
Hummus y Tomate Picante

28

Turnedo Rossini
Foie-Grasy Trufa
43

Raclette de Queso
Cebollitas, Champiriones, Patatas v Pimientos Variados

25 p/p - min. 2 personas

Lenguado a la Meuniere
Lstilo El Lodge’

39 p/p - min. 2 personas

Rodaballo
Jugo de Espdrragos v Vinagreta de Tomate Ahumada

32

Bogavante Grillé
Mantequilla Maitre d"Hotel

45

Fondue a la Bourguignonne
Verduras v sus Salsas

35 p/p - min. 2 personas

Suprema de Lubina
Wok de Verdura e Infusion de Citricos

39

Ventresca de Atin
Tomate Confitado y Bimi

40

DE NUESTRA PARRILLA

Carré de Cordero
al Majado de Hierbas

30

Entrecote de Buey
Sal Gris de Guérande

32

Turnedo
al Tomidlo

35

Chuletdn de Charra
38 p/p - min. 2 personas

Tataki de Lomo de Wagyu
al Carbon

35

Tomahawk Grillé

Mantequilla Bourbon

32 p/p - min. 2 personas

Chateaubriand a la Parrilla
35 p/p - min. 2 personas

Pollo de Corral a la Parrilla

Chimichurre

24

Mar y Monte

Turnedo y Bogavante

57

Picana de Wagyu

Salsa Diabla con Trompetas de la Muerte

32



CARTA SALUDABLE

Crema Suave de Puerros y Patatas
Laminas de Trufa v Edamame

12 + 126 Kcal

Tartar de Tomate y Albahaca
Queso Burgos

15 * 184 Kcal

Wok de Verduras Orgéanicas

Vietras Grillée a la Lima

25 * 196 Kcal

Grill¢é de Langostinos
Wakame, Vinagreta de Jalaperio con Cilantro

27 - 224 Keal

Pollo de Corral Grillé

Verduras a la Parrilla

24 - 276 Keal

Filetitos de Ternera
Tomate Ecologico y Patatas Baby

28 + 224 Kcal

Frutos Rojos
Sorbete de Menta

9 + 210 Kcal

Tarta de Zanahorias
con Nueces

8 - 180 Keal

POSTRES

Mousse de Chocolate - 8
Estlo ‘El Lodge’

Milhojas de la Abuela - 8
Galleta y Nata

Volcén de Chocolate - 10
Crema Inglesa de Jengibre

Tarta de Queso al Horno - 9
1ofe y Cerezas al Marrasquino

Chunky Brownie - 8
Helado de Platano

Tatin de Manzana - 9
Helado de Ron con Pasas de Motril

Helados y Sorbetes - 7

Variados

Tabla de Quesos al Gusto - 16

Nacionales e Internacionales

Tarta Opera - 9

Crema de Mantequilla al café y Ganache de Chocolate

Plato de Frutas de Temporada - 8

Sorbete de Limon

Tartaleta de Limén - 8
Crema de Lima y Merengue

Fondue de Chocolate - 9 p/p

Fruta y Nubes de Golosina - min. 2 personas

Surtido de Piononos - 9



